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"Niech Cie Zakole" to zaréwno miejsce czyli Zakole Dolnej Wisty, ale tez zawotanie, zacheta: niech cie
zadziwi, zachwyci, zauroczy przyroda i krajobraz Doliny, architektura i historia nadwislanskich peret
jak Torun, Chetmno czy Grudzigdz. Zaczerpnij naszej kulturowosci i folkloru: kujawskiego,
tucholskiego, kociewskiego, ziemi dobrzynskiej. Zasmakuj w kulturze Mennonitéw - Oledréw znad
Wisty. Ujrzyj "Matg Toskanie” od Ostromecka, przez Czarze, Stoicz do Gzina gdzie pasg sie stadka
"wrzosowek". Wreszcie zasmakuj w naszych produktach, gdzie gesina i jagniecina sg najlepsze na
nizinach; gdzie Dolina Sliwki z powidtami smazonymi w kottach kuprowych nad dymigcymi ogniskami
w Strzelcach Dolnych i jak méwia z najpiekniejszym "widokiem na Swiecie" (bo najlepiej wida¢ Swiecie
z Chetmna - perty gotyku z kosciotami na siedmiu wzgdrzach).

Produkty ,Niech Cie Zakole” nie zagoszcza jednak w supermarketach czy galeriach handlowych.
Podobnie nie przyprowadzimy do galerii naszych owiec i baranéw, kdéz, gesi czy krolikow. Jakaz to
szkoda, nieprawdaz? Mozna je obejrze¢ i dotkng¢ w naszych zagrodach hodowlanych, edukacyjnych i
integracyjnych. Naszych produktéw mozna poprébowac i nabywac tylko we wskazanych i
rekomendowanych przez nas miejscach, uczestniczy¢ w wizytach, pokazach i warsztatach kulinarnych
i rekodzielniczych!

.Niech Cie Zakole" to produkt turystyczno - kulinarny, szlak dla smakoszy ciekawych urokéw
znajdujacych sie tuz za miastem, po obu stronach Wisty.

Szlak turystyczno- kulinarny tworzg charyzmatyczni gospodarze, dla ktérych tworzenie dan z
produktéw lokalnych, czesto ze swojego podwdrka jest misjg. Wsrdd nich sg m.in.

1. WINNICA PRZY TALERZYKU

Fascynujgcy Swiat, w ktorym wszystko ma swoj rytm i nastepstwo zdarzen. Mato kto wie, ze w Dolinie
Dolnej Wisty, 30 km od Bydgoszczy produkowane sg wina od 2010r. ze starannie wyselekcjonowanych
owocdw poddanych naturalnym procesom winifikacji. Jak méwia wtasciciele winnicy, wina sa
aromatyczne i solidnie zbudowane. tacza ze sobg cechy powaznych win z lekka owocowg mtodoscia.
Winnica przy Talerzyku potozona jest na terenie Zespotu Parkéw Krajobrazowych Chetminskiego i
Nadwislanskiego, w Topolnie, w poblizu wczesnosredniowiecznego grodziska , Talerzyk” z XI w.

Warto wpisac¢ to miejsce jako ciekawy etap w turystyce enologicznej i zatrzymac sie tu dtuzej,
degustowac wina i zwiedzac winnice. Wiecej ciekawostek mozna dowiedziec sie podczas wizyty w
winnicy. Osoby chetne proszone sg 0 wczesniejszg rezerwacje terminu.

Dla zorganizowanych grup prowadzone sg degustacje komentowane. W trakcie wizyty przyblizany jest
proces produkcji od momentu zbioru owocéw do wprowadzenia gotowego wina do sprzedazy.
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kontakt

zwiedzanie winnicy, degustacja win

Wiestaw Janasinski

601 971 031, e-mail: kontakt@winnicaprzytalerzyku.pl

marketing
Aneta Janasinska
695 200 441, e-mail: kontakt@winnicaprzytalerzyku.pl

facebook.com/winnicaprzytalerzyku (2
www.winnicaprzytalerzyku.pl (3

2. MENNONICKIE DZIEDZICTWO- LUSZKOWO | CHRYSTKOWO

Sielskie krajobrazy Doliny Dolnej Wisty nie zawsze byty tak goscinne, jak dzis. Przed wiekami,
naturalnie byty to obszary podmokte, bagniste i trudno dostepne. Od XVI w. zaczeto je
podporzadkowywac potrzebom cztowieka i prowadzeniu gospodarki rolnej. Wymagato to ogromu
pracy, specjalistycznej wiedzy i determinacji. Mogli tego dokonac tylko osadnicy pochodzacy z
terenéw Holandii, uciekajacy przed przesladowaniami religijnymi - mennonici.

Z ciekawa kulturg mennonickg mozna zapoznac sie miedzy innymi w Chrystkowie i Luszkowie
potozonych miedzy Bydgoszcza a Swieciem. Zachowane sg tam oryginalne zabudowania z przetomu
XVIIi XIX w., w ktérych prowadzone sg warsztaty, spotkania i udostepnione ekspozycje dotyczace
codziennego zycia w nadwislanskiej wsi.

Luszkowo

W pochodzacej z 1801 roku Nadwislanskiej Chacie w Luszkowie mennonicka kulture poznamy
wszystkimi zmystami. Mozemy dotkng¢ zgromadzonych tu zabytkowych przedmiotéw codziennego
uzytku, wystuchac opowiesci gospodarza, skosztowac tradycyjnej kuchni. Stynne sg produkowane tu
krowki z prawdziwej Smietanki o réznych smakach, syropy lecznicze, konfitury, pierniki oraz inne
wypieki. Obiekt oferuje nocleg dla 6 oséb.

kontakt

Luszkowo 26

86-120 Pruszcz

tel. 602 700 680

tel. 881 223 233
www.nadwislanskachata@gmail.com [4]

Chrystkowo
Gtéwng atrakcjg Chrystkowa jest gaweda ostatniego mennonity potgczona ze zwiedzaniem osady

olederskiej - domu podcieniowego, sadow ze starymi odmianami drzew owocowych, a takze recytacjg
poezji znad Wisty. Ciekawa atrakcja dla dzieci jest mozliwos¢ kontaktu ze zwierzetami domowymi. Dla
grup powyzej 20 oséb, po wczesniejszym uzgodnieniu, gospodarze oferujg dania kuchni mennonickiej,
ognisko i inne atrakcje.

kontakt

Elzbieta Kwiatkowska
Chrystkowo 21A,
86-105 Swiecie
tel.696 422 723
www.chrystkowo.eu [5]
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3. GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,,Gzinianka”

Dom u Panstwa Tomkiewiczéw od zawsze tetni zyciem, panuje tutaj naturalna i domowa atmosfera.
Tak jak za dawnych lat w zagrodzie sa gesi, kury, kaczki, pawie, indyki, konie. To idealne miejsce dla
chcacych zostawic za sobg miejski zgietk i rozsmakowac sie w prawdziwie wiejskim klimacie, w
otoczeniu pieknej przyrody malowniczych okolic Gzina.

Gospodarstwo jest réwniez zagrodg edukacyjng i prowadzi szereg ciekawych warsztatéw m.in.:
- wie$ w decoupage
- krowa jako zywicielka rodziny

- kazdy moze by¢ piekarzem

Gospodarstwo oferuje 20 komfortowych miejsc noclegowych. Oferta dotyczy goscia indywidualnego,
rodzin z dzie¢mi, grupy zorganizowane w tym szkolne. Gzinianka oferuje wypoczynek, a takze
tradycyjne produkty regionalne wtasnej produkcji, do ktérych miedzy innymi naleza:

- tradycyjny chleb gzinski na lisciu chrzanu nagrodzony tytutem Smak Roku 2008 na Festiwalu Smaku
w Grucznie;

- sery dojrzewajace z wtasnej wedzarni nagrodzone wyréznieniem Marki Lokalnej Zakola Dolnej Wisty
2013;

- powidta Sliwkowe gotowane w garze kuprowym na ognisku przez 2 doby

- regionalne wyroby wedliniarskie z wtasnej wedzarni;

Gospodarze zapraszajg na wydarzenia kulturowe z warsztatami rekodzietfa i kulinaridow dla
zorganizowanych grup od 10 do nawet 70 os6b. Spotkania integracyjne z warsztatami i kulinarna
uczta tematyczng w przystepnej cenie.

kontakt

Irena i Jerzy Tomkiewicz

Gzin 76

86-070 Dabrowa Chetminska

tel. 52-38-16-152

tel. 514 814 308, 509 925 876

e-mail: gzinianka@agro.turystyka.pl
www.facebook.com/agroturystyka.gzinianka {e;
http://agro.turystyka.pl/ (7]

4. GOSPODARSTWO AGROTURYSTYCZNE ,,Pod Zachrypnietym Kogutem” w Glewie -
Aleksandra Wronkowska - Mordal

W Glewie na nadbrzeznej skarpie wislanej jest TO miejsce z TYM widokiem i z TA panorama na Wiste,
ktdrej szeroka wstega omywa Ziemie Dobrzynska przed spietrzeniem na wtoctawskiej tamie. Widok
zaiste zapierajgcy dech w piersiach gdzie pianie z zachwytu grozi ochrypnieciem, co spotkato onegdaj
owego koguta, ktérego mozna by ochrzci¢ ,UZO" - Ujrzat - Zapiat - Ochrypt, czym przyczynit sie do
nadania temu zakatkowi miana ,,Gospody pod Zachrypnietym Kogutem”. Gospodarstwo
agroturystyczne, réwniez tak nazwane, jest doskonatym miejscem widokowym i wypadowym na
wyprawe po goscinnej Dobrzynskiej Ziemi. Wszechobecna zielen, kontakt z naturg, panorama na
Zalew Wislany, ekologiczna hodowla zwierzat i naturalne uprawy roslin sprawiajg, ze gospodarstwo
»Pod Zachrypnietym Kogutem” maluje sie jako wymarzone miejsce na wypoczynek.

Tu wtasnie trzeba przyby¢ na pierwszy obiad czy kolacje, by potem pas¢ na toze w jabtoniowym
sadzie, tam obudzi¢ sie i spozy¢.., Sniadanie ,dobrzynsko-autorskie” - w dni pogodne podawane na
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skarpie z panorama na Wiste gdzie z zachwytu ochrypna¢ wypada. Ano tak.., bo na $niadanie: indycze
piersi na ciepto wedzone.., jajecznica z jaj od wtasnych kurek - ani chybi prawnuczek zachrypnietego
koguta - i sodziaki, i wiejski twarozek, i konfitury z owocéw okolicznych starych sadéw, pieczywo
wprost z pieca smarowane ubijanym w maselnicy masetkiem i miodem .., Kuchnia ,Zachrypnietego
Koguta” to w istocie , swojska wykwintnos¢” oparta na sezonowych produktach i lokalnych
przetworach - zupa cebulowa z grzankg, sandacz w sosie koperkowo - Smietanowym i jabtuszka z
wtasnego sadu zapieczone z serem i boréwkami - to wyborna prébka kulinarnych dobrodziejstw
»Zachrypnietego Koguta”.

Stad mozna i trzeba zaczg¢ odkrywanie Ziemi Dobrzynskiej, onegdaj regionu etnograficznego o
wyrazistej tozsamosci, odrebnej kulturowosci z wtasnym folklorem i obyczajem... warto zatem dotkng¢
historii..

Wsrdd specjalnosci Gospody wyrdzniaja sie:

- zrazy radziwittowskie/schab faszerowany mielonym miesem i chlebem razowym duszony w
Smietanie;

- szynka z koscig w bejcy miodowo-piwnej pieczona w piecu chlebowym, czasem na zimo innym
razem z kasza gryczang z podrobami i wedzonka;

- kotlety z mielonej gesiny lub kaczki - przygotowywane w glinianych garnkach z kasza lub
ziemniakami , warzywami, jabtkami, ziotami i wedzonkga pieczone w piecu chlebowym.

- zupa z dyni, cebulowa z grzankami; czernina i wszelkie inne polskie zupy;

- sodziaki - polski produkt przypominajacy kebab z polskimi kietbasami i warzywami;

- podptomyki z réznymi dodatkami...

- smalec wtasnego pomystu puszysty raczej gotowany niz smazony - skwarki i duzo zidt;

- jabtka starych odmian z wtasnego sadu zapiekane z serem lazur i boréwkami;

Z kolei gospodynie z Ttuchowa w kooperacji z Panig Olg z duma serwujg nagrodzony ,Pertg 2012
lokalny specjat - ,facke” czyli lebiode zrobiong jak szpinak z kasza i skwareczkami, a takze pierozki z
lebiodg i serem, a na deser dyniowe pgaczki i naleweczke dyniowg na trawienie.

kontakt

Aleksandra Wronkowska - Mordal Gospodarstwo Agroturystyczne ,Pod Zachrypnietym Kogutem”
Glewo 2

87-610 Dobrzyh n/Wisty;

tel. 507 113 434

e-mail: glewo.konie@wp.pl

www.facebook.com/PodZachrypnietymKogutem/ (s

5. MIROStAWA WILK - TRADYCYJNE JADLO - ,,Smaki z Wilkowej Chaty”

Mirostawa Wilk to nie ciekawostka lecz OSOBOWOSC. Jej , Tradycyjne Jadto” to jednoczesnie pasja i
sposdb na zycie, autentycznos¢, prostota i oryginalnos¢. Pani Mirka wydaje sie jakby nigdy nie
odpoczywata, ciggle cos u niej dzieje, caty czas gdzies bywa a przy tym zawsze znajdzie czas zeby
ugoscic¢ niezapowiedzianych przybyszow.

Kazdy dzien ma skrzetnie wypetniony zajeciami a i tak w miedzy czasie robi mnéstwo innych rzeczy -
nikt nie wie, w czym tkwi zrodto jej witalnosci, serdecznosci, zyczliwosci, otwartosci i pomystowosci
oraz rozlicznych talentéw. Wilkowa Chata to malownicze potgczenie folkloru, obyczaju i kuchni.
Przekraczajac jej prog wkraczamy w obszar jakby skansenu, ale takiego, ktéry zyje tu i teraz, po
prostu tetni zyciem, a jego Zrédtem jest osoba Mirki.

Mirka, albo Pani Mirka, (bo nie Mirostawa) zebrata w swej zagrodzie stare sprzety gospodarstw
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wiejskich poczawszy od przetomu wiekéw XIX i XX, a wykorzystywane jeszcze w wielu gospodarstwach
Ziemi Dobrzynskiej do lat 60 - 70 tych ub. wieku. Chate i pomieszczenia gospodarskie oraz
przetworcze swej zagrody ozdobita wykonanymi przez siebie malowidtami zwierzat domowych ze
scenkami rodzajowymi z zycia wsi. Wiele z nich zostato namalowane wprost na drewnie, sg ozdobg
podwodrza i stuzg do dekoracji stoiska Pani Mirki na festynach, jarmarkach, festiwalach w regionie,
gdzie zawsze jest bardzo pozadanym gosSciem. Zresztg swg jarmarkowg przygode rozpoczeta od
sprzedazy swych prac w Skansenie Wsi Mazowieckiej w Sierpcu. Kultywuje autentyczna tradycje
wiejskiej kultury i jedzenia. Jedzenia prostego, autentycznego i niezwykle smacznego wytwarzanego w
piecu i kuchni opalanej weglem, we wtasnej wedzarni. Ten autentyzm i osobowos$¢ to réwniez zrédto
sukcesu komercyjnego.

Zobacz filmik, zeby cho¢ na chwile poczu¢ atmosfere, ktéra panuje w Wilkowej Chacie:
https://www.youtube.com/watch?v=rRk8DFx1d]Y (9]

~Szkota Gotowania - Niech Cie Zakole - w Wilkowej Chacie..,

Kazda impreza poprzedzona jest tematycznymi warsztatami kulinarnymi prowadzonymi w przeddzien
jak np. ,Kaczka po dobrzynsku”, ,Jagnie na wilczy apetyt”, ,Wigilijne potrawy dobrzynskie”,
.Wielkanocne potrawy i wyroby wedliniarskie”, ,Dobrzynsko - wilkowa uczta pierogowa”.

Uczestnicy warsztatéw pod profesjonalnym okiem przygotowujg potrawy dla gosci i dla siebie na
miejscu i na wynos.

kontakt

Mirostawa Wilk

ul. Lipnowska 34

87-603 Wielgie

tel. 605 613 037

e-mail: miroslawa.wilk@op.pl
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<Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: Europa inwestujgea w obszary
wiejskie”, Instytucja Zarzgdzajgea PROW 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju wsi. Informacja
opracowana przez Kujawsko-Pomorska Organizacje Turystyczng, wspdffinansowana jest ze Srodkdw
Unii Europejskiej w ramach pomocy technicznej PROW 2014-2020, z Krajowe] Sieci Obszardw
Wiejskich.
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